


 Tartare di manzo accompagnato da una salsa 

di pesche e prosecco in osmosi  con pane 

carasau (1,12)

Spuma di gazpacho con Polpo (4,9)

Carpaccio di Ricciola con anguria marinata e 

piastrata, pesto di rucola e crumble di 

nocciola (4,8)

€ 14,00

€ 15,00

€ 16,00

Calamarata con ragù di molluschi, basilico e 

limone (1,3,4,9,14,12)

Spaghetto alla chitarra con salsa allo 

scoglio (1,3,4,9,8,12)

 Ravioli dell'Osteria ripieni di patate e 

provola affumicati, mantecati al burro e 

parmigiano con tartufo nero estivo (1,3,9,7)

€ 16,00

€ 17,00

€ 19,00

Frittura di calamari, gamberi, acciughe e 

verdure (2,4,12,14)

Filetto di vitello con salsa alle ciliegie 

e il suo contorno (9,12)

Filetto di pescato del Tirreno con 

babaganoush e cedro fermentato (4,7,11)

€ 19,00

€ 20,00

€ 24,00

ANTIPASTI

PRIMI

SECONDI



  Acqua                                   € 3,00

  Bibite                                  € 2,00

  Caffè                                   € 2,00

  Grappa / Amari                          € 5,00

  Coperto                                 € 3,00

• In caso di allergia chiedere al responsabile di sala

• Tutto il pesce servito al ristorante subisce, a solo scopo 

preventivo, un processo di bonifica secondo le regole НАССР.

*In mancanza di prodotti freschi o secondo il mercato, verranno 

utilizzati prodotti congelati all'origine di ottima qualità

DA BERE

DOLCI

  Dolci dell’Osteria                      € 7,00



MENÙ DEGUSTAZIONE

ANTIPASTO
 Baccalà in carpione (1,2,4,12)

PRIMO
 Calamarata con ragù di molluschi, basilico e limone 

(1,3,4,9,14,12)

SECONDO        
Filetto al cartoccio (4,12)

€ 32,00

ANTIPASTO
Piatto di crudo dell'Osteria (2,4,12,14)

€ 30,00

PRIMO
Fettuccine all'uovo dell'Osteria all'astice (1,2,3,4)

€ 22,00

SECONDO 
Pesce all'isolana (4,9,12)

(Chiedere al personale di sala)

PROPOSTE DELLO CHEF




