


Carpaccio d'anatra marinato al vin santo e 

affumicato  con briciole di caldarroste, 

coulis di frutti rossi e carciofo croccante 

(1/8)

Polpo scottato, crema di patate, cicoria 

saltata, mela fermentata e salsa all’aglione 

(4/7/12)

Cappon Magro (1/2/4/8/9/12/14)

€ 13,00

€ 14,00

€ 15,00

Maltagliati all’uovo fatti in casa con salsa 

alla marinara (1/2/3/4/12/14)

Ravioli di pappa al pomodoro con sfilacci di 

carne bianca con il suo brodo (1/3/4/7/9)

Maccheroni Martelli con salsa cacciuccata 

mantecati in vetro (1/2/4/9/12/14)

€ 17,00

€ 18,00

€ 19,00

Frittura di calamari, gamberi, acciughe e 

verdure (1/2/4/5/14)

Sella di maialino con carciofi stufati e la 

sua salsa (7/9/12)

Filetto di spigola in guazzetto (2/4/9/14)

€ 18,00

€ 19,00

€ 24,00

ANTIPASTI

PRIMI

SECONDI



  Acqua                                   € 2,00

  Bibite                                  € 2,00

  Caffè                                   € 1,00

  Grappa / Amari                          € 4,00

  Coperto                                 € 2,00

• In caso di allergia chiedere al responsabile di sala

• Tutto il pesce servito al ristorante subisce, a solo scopo 

preventivo, un processo di bonifica secondo le regole НАССР.

*In mancanza di prodotti freschi o secondo il mercato, verranno 

utilizzati prodotti congelati all'origine di ottima qualità

DA BERE

DOLCI

  Cantucci e Vin Santo                    € 5,00

  Tiramisù                                € 5,00

  Proposte di Loretta Fanella             € 7,00



MENÙ 
DEGUSTAZIONE

ANTIPASTO
Montanarina con ragù di moscardini e parmigiano 

(1/3/4/7/9/12/14)

PRIMO
Maltagliati all’uovo fatti in casa con salsa alla 

marinara (1/2/3/4/12/14)

SECONDO        
Filetto di pesce con crema di cavolfiore e polvere di 

olive di Taggia (4/7/9/14)
€ 28,00

ANTIPASTO
Foie gras mi cuit con cicale, pan brioche e la sua 

salsa (1/2/3/4/7/9/14)
€ 19,00

PRIMO
Spaghetto martelli con ricci di mare e salicornia 

(1/4/9/14)

€ 26,00

SECONDO 
Catalana di crostacei con pomodori patate olive e 

maionese (2/3/4)
€ 28,00 

PROPOSTE DELLO 
CHEF



MENÙ DEL PRANZO

ANTIPASTO

Carpaccio di pesce affumicato (4)

Salumi e pecorino Toscani (1/7/9/10/12)

Tonno del Chianti, polenta e la sua salsa (7/9/12)

€ 8,00

PRIMO 

Mesciùa di mare (1/2/4/9/14)

Spaghetti allo scoglio (1/4/9/14)

Pici cacio e pepe (1/3/7/9)

€ 10,00

SECONDO       

Tagliata di manzo con rucola e grana (7)

Darna di salmone con verdure al vapore e maionese 

(3/4/5/9)

Filetto di pescato con verdure alla griglia (4)

€ 15,00

*Da martedì a venerdì a pranzo




